
 
 

 

Wir haben für Sie eine Speisekarte zusammengestellt, die basierend auf Produkten und 
vor allem auf den Lieferanten der Region saisonal wechselt und Ihnen frisch 
zubereitete Gerichte bietet. Wir vereinen traditionelle heimische Zutaten mit 
modernen Ideen und laden Sie somit im Sinne von Slow Food zum Genuss ein! 

 
 

Vorspeisen 
 

Hausgemachter Anti- Pasti Mix: (gern vegetarisch erhältlich) 
 

Eine Komposition aus Oliven, regionalem Gemüse sowie Roastbeef & Bennewitzer Käse 
serviert mit gegrilltem Knoblauchbrot 

 
16,90 € 

 
*** 

 Spargelsüppchen/ Schinken - Crostini 
 

8,90 € 
 

*** 
Ceviche von der Lachsforelle/ Gurke/ Glasnudeln  

 
13,90 € 

 
*** 

Karamellierter Ziegenkäse (Ziegenhof Lauterbach) / Rhabarber/ Wildkräuter 
 

13,90 € 
 

*** 
Frühlingsalate aus Radebeul/ Wildkräuter (Adams Gärtnerei) / Himbeerdressing  

 

8,90 € 
 

*** 

100g Beelitzer Spargel überbacken/ Dresdener Wildkräutersalat/  
Himbeerdressing 

 
15,90 € 

 

Zu allen Vorspeisen servieren wir Ihnen hausgebackenes Brot



 

 

 

 
 

Hauptspeisen 
 

 

2erlei vom Maishähnchen (Oberlausitz Berghäuserhof) / Risotto/ Frühlingsgemüse 
 

27,90 €  
 

*** 
Knuspriges Schnitzel vom sächsischen Landschwein/ 

200g Nieschützer Spargel/ Petersilienkartoffeln/ hausgemachte Sauce Hollandaise 
 

26,90 € 
 

Vegetarisch: 
300g Nieschützer Spargel, Kartoffeln/ hausgemachte Sauce Hollandaise *  

 
23,90 € 

 
 Kalbschnitzel/ 200g Nieschützer Spargel/ Petersilienkartoffeln/ Sc. Hollandaise 

 
31,90 € 

 
*** 

Lachsforelle (Fischzucht Ermisch Langburkersdorf)/ junger Spinat/ Ebly 
 

27,90 € 
 

*** 
johann vegan:  

Gebackener Cous Cousstrudel/ Süßkartoffel- Kohlrabicurry/ geröstete Mandeln/ Tofu 
 

23,90 € 

 
Risotto/ grüner Spargel aus Nieschütz/ Gartengemüse/ Bärlauch 

 
24,90 € 

 
Optional: 

Extra - Portion hausgemachte Sauce Hollandaise 2,90 € 
braune Butter 2,90 € 

200 g Spargel mit Sc. Hollandaise 13,90 € 
200 g grüner Spargel mit Sc. Hollandaise 14,90 € 

 
 
 



 

 

 

 
 
 
 

Dessert 
 
 

Waldmeistereis/ Zitronengras Crème Brûlée/ Matcha/ Holunderblüte 
 

9,90 € 
 

*** 
 

 Erdbeereis/ Karamell/ Schokoladenriegel/ Amaranth  
 

9,90 € 
 
 

 
Noch mehr süße Sünden & fruchtige Leckereien finden Sie in unserer Eiskarte. 

 
 
 

Wir wünschen Ihnen Guten Appetit! 
 

 
….und nach dem Dessert einen Espresso & einen Haselnussgeist 2cl 8,50 € 

 
 
 

*Vegetarische Gerichte 
 
 

Unser Inhaltsstoffverzeichnis finden Sie auf der letzten Seite der Speisekarte. 

 
 
 


