
 

 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Sehr geehrte Gäste, 
 
 
vielen Dank für Ihre Anfrage und dem damit verbundenem Interesse an unseren Dienstleistungen. 
Nachfolgend senden wir unser Angebot für Ihre Veranstaltung: 
 
 
 Datum:  10. August 2025 ab 11:00 Uhr 
 
 Personen:     .. Gäste/ .. Erwachsene & .. Kinder  
  (… Kinder 1 – 5 Jahre, … Kinder 6 – 12 Jahre + … Schulanfänger) 
 
 Raum:  Restaurant/ Saal 
 
 
Unser hoher Anspruch an Frische und Qualität erfüllt heute mehr denn je zuvor die hohen 
Anforderungen des qualitätsbewussten Gastes nach gesunder Ernährung und Transparenz. 
 
Wir hoffen, dass unser Angebot Ihren Vorstellungen und Wünschen entspricht und würden uns 
freuen, die gastronomische Verantwortung übernehmen zu dürfen. 
 
Für Änderungswünsche und Fragen stehen wir Ihnen gern unter info@johann-elblounge.de zur 
Verfügung. 
 
 
Mit kulinarischen Grüßen  
 
 
Laura Girke & Team 
  
 
 
 



 

 
 
 

 
 
 
Unser Programm für Ihren Schuleingang 2025 
 
 

• Büffet von 12:00 – 14:00 Uhr für Groß & Klein 
• Kleines Geschenk für den Schulanfänger 
• Kinderbetreuung: Alberto & seinem Team spielt, bastelt und liest mit Ihren Kindern 
• Hüpfburg 
• Bunte Glitzertattos 
• Kinderdisco 
• Fotobox 
• Bastel- und Malecke 
• Pinata 
• Schnitzeljagd (nur für die Schulanfänger ) 

 
 
 
 

Preis pro Gast 38,90 €, Kinder von 6 – 12 Jahren 50 %,  
Kinder von 3 - 5 Jahren pauschal 12,00 € 
Die Schulanfänger sind unsere Gäste –  

Preis incl. Büffet & unserem Rahmenprogramm sowie Kinderbetreuung 
 
 

 
 

Kinderbüffet 
 
 

Pasta mit Hackbällchen & Tomatensoße/ Käse 

Hausgemachte Hähnchennuggents 

Buntes Schnippelgemüse & hausgemachter Kräuterquark 

Gewürzgurkenschnecken 

Unser Schokoladenbrunnen mit regionalen & exotischen Früchten 

Würstchenkraken & Nudelsalat 

Eiermäuse mit Mäusespeck 

Bunte Götterspeise 

 
 
 
 
 
 
 
 



 

 
 
 
 
 
 

12:30 – 14:00 Uhr Buffet „Sommerzauber“ 
 
 

Hausgemachtes Tomatensüppchen aus Radebeuler Tomaten serviert 
mit hausgebackenem Focaccia & Basilikum Pesto 

 

& 
 

Sommerliche Blattsalate & hausgebackene Quiche der Saison 
 

& 
 

Tatar vom hausgebeizter Lachs 
 

& 
 

Bunter Tomatensalat mit Feta & Basilikum/Gurkensalat 
*** 

Zartes Lachsfilet mit jungem Spinat, Oliven & geschmolzenen Tomaten,  
serviert mit mediterranen Ofenkartoffeln 

 
& 
 

Knackige Zucchini gefüllt mit bunter Paprika & Frischkäse  
 

& 
 

Zartes Ragout vom Rind mit Wurzelgemüse,  
Champignons serviert mit Apfelrotkohl & Spätzle 

 
& 
 

Zartes Putenfilet mit Frischkäse & Spinat gefüllt,  
dazu servieren wir ein buntes Gartengemüse & Bandnudeln 

*** 
Panna Cotta mit Beeren 

 

& 
 

Schokoladenbrunnen mit Obst & süßen Überraschungen für Groß & Klein 
 
 
 
 

 


