Wir haben fiir Sie eine Speisekarte zusammengestellt, die basierend auf Produkten und
vor allem auf den Lieferanten der Region saisonal wechselt und Ihnen frisch
zubereitete Gerichte bietet. Wir vereinen traditionelle heimische Zutaten mit
modernen Ideen und laden Sie somit im Sinne von Slow Food zum Genuss ein!

Vorspeisen

Spinat- Minzslippchen/ Kokos- Curryschaum/ bunte Gemiuisechips
9,90 €
Geraucherter Aal/ Meerrettich - Panna Cotta/ eingelegter Gurke/ StiRkartoffel
14,90 €
Kartoffel- Radieschenblatterstippchen/ Blutwurstpraline/ Barlauchol
9,90 €
* % %
Frihlingsalate aus Radebeul/ Wildkrauter (Adams Gartnerei) / Himbeerdressing
8,90 €

* %k %

Gebackenes Ziegenkasepackchen/ Mairlibencarpaccio/ Rhabarber/
Malzcrumble/ Radieschen sii8 sauer

15,90 €

Zu allen Vorspeisen servieren wir Ihnen hausgebackenes Brot



Hauptspeisen

Lammricken ,,sou vide"/ Gartengemiise/ frischer Blattspinat/
hausgemachten Gnocchis/ Ricotta

30,90 €

* %k Xk

Verlorenes Ei auf Barlauch- Kartoffelptiree/
Radieschen sii8 sauer/ Senfschaum/ Friihlingsalate

26,90 €

* %k x

johann’s Hahnchen Cordenbleu/ Erbsen- Wasabiptiiree/
Mohrchen/ Kartoffelflan

27,90 €

k 3k Xk

johann vegan:
Gebackener Cous Cousstrudel/ StiBkartoffel - Friihlingsgemusecurry/
gerostete Mandeln/ Tofu

26,90 €

* % %

Langburkersdorfer Forellenfilet/ Olivenkruste/ griinen Spargel/ Gartengemiise/
cremiger Thymianpolenta

27,90 €

* %k x

Tafelspitz vom Kalb/ Gartengemiise aus Radebeul/
Bratkartoffelpliree/ frischer Meerrettich

28,90 €



Dessert

Warmer Rhabarbercrumble / Mascarpone- Limette/ Rhabarbersorbet / Pekannuss

9,90 €

* %k x

*Holunderbliiten- Quarktortchen / Kokos/ Waldmeistereis/ Sauerampfer

9,90 €

Noch mehr sii3e Siinden & fruchtige Leckereien finden Sie in unserer Eiskarte.

Wir wiinschen Ilhnen Guten Appetit!

....und nach dem Dessert einen Espresso & einen Haselnussgeist 2cl 8,50 €

*Vegetarische Gerichte

Unser Inhaltsstoffverzeichnis finden Sie auf der letzten Seite der Speisekarte.



